AUDITORIA HIGIENE DA COZINHA

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
UNIDADE: DATA: / / AUDITADO POR:

HIGIENE GERAL CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE | C SETORES OBSERVAQOES CORRIGIDO

1 |Area de trabalho mantida limpa e organizada. 9.1.6/9.1.14 BAIXA
2 [Produtos de limpeza e higiene mantidos longe dos alimentos. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 612) MODERADA
3 |Uso adequado dos produtos de limpeza (Quantidade / Concentragdo). 9.1.6 e RDC63/00 (4.2.3.4.5) | MODERADA
4 |Uso adequado de panos descartdveis ou papel toalha. IN 16/17 (Art. 779) MODERADA
5 |Papeleiras mantidas abastecidas. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 962) MODERADA
6 [Saboneteiras e dispensers mantidos abastecidos. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 969) ALTA
7 |Auséncia de objetos em desuso. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 929) BAIXA
8 |Auséncia de pragas/ vetores na drea interna da produgéo. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 899) ALTA
9 [N&o ha lavagem de panos e uniformes dentro da drea de manipulaggo. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 772)
10 [Luvas térmicas limpas em bom estado de conservagdo. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 119) BAIXA

HIGIENE DA ESTRUTURA FiSICA CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE | C SETORES OBSERVACOES CORRIGIDO
11 |Higiene adequada - Pisos (mantido limpo e seco). 9.1.14
12 [Higiene adequada - Ralos / Grelhas de escoamento. 9.1.14 BAIXA
13 [Higiene adequada — Paredes / % Paredes / Divisorias. 9.1.14 BAIXA
14 [Higiene adequada - Portas / Janelas / Vidros / Telas. 9.1.14 BAIXA
15 |Higiene adequada - Pias / Bancadas / Estantes / Prateleiras . 9.1.14

BAIXA

CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE ~ C  NC [NO SETORES OBSERVA QGES CORRIGIDO

BAIXA

16 [Higiene adequada - Teto / Forro / Luminarias.
HIGIENE DOS EQUIPAMENTOS e UTENSILIOS
17 |Higiene adequada - Coifas / Dutos / Exaustores. 9.1.14

18 |Higiene adequada - Fogdo / Fornos / Chapas. 9.1.14 MODERADA
19 [Higiene adequada - Maquina de Café. 9.1.14 MODERADA
20 [Higiene adequada - Refrigeradores / Freezers / Camaras Frias. 9.1.14 MODERADA
21 [Higiene adequada - Processadores / Descascadores / Fatiadores. 9.1.14 MODERADA
22 [Higiene adequada - Balangas / Forno Microondas. 9.1.14 MODERADA
23 |Higiene adequada - Tabuas de Corte. 9.1.14 ALTA

24 |Higiene adequada - Caixas Plasticas / Monoblocos. 9.1.14
25 [Higiene adequada - Jarras / Copos / Bandejas. 9.1.14 ALTA

26 [Higiene adequada - Facas / Colheres / Pegadores / Espatulas . 9.1.14 ALTA

27 [Higiene adequada - Tabuleiros / Panelas / Formas . 9.1.14 ALTA

28 |Higiene adequada - Carrinhos de Distribuicgo. 9.1.14

MANEJO DE RESIDUOS CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE SETORES OBSERVAQOES CORRIGIDO

29 [Lixeiras em quantidade suficiente / em bom estado de conservag3o. 9.1.6 e RDC 216/04 (4.5.2) BAIXA

30 [Lixeiras dotadas de sacos plasticos / mantidas fechadas. 9.1.46 MODERADA
31 |Lixeiras higienizadas diariamente. 9.1.47 MODERADA
32 |Retirada frequente do lixo (sem acimulo). 9.15 ALTA

33 |Residuos da area externa mantidos em area isolada. 9.1.46 BAIXA

34 |Area externa mantida limpa. 9.1.14 BAIXA

35 | Auséncia de pragas/ vetores na érea externa. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 892)

BANHEIROS E VESTIARIOS CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE SETORES OBSERVAQOES CORRIGIDO

36 |Ambiente organizado. 9.1.6/ 9.1.14 BAIXA

37 |Higiene limpo na periodicidade estabelecida. 9.1.14 MODERADA
38 [Higiene das pias / lavatorios. 9.1.14 MODERADA
39 [Higiene dos vasos sanitdrios / mictorios. 9.1.14 BAIXA

40 [Higiene dos armdrios / em bom estado de conservagdo. 9.1.14 BAIXA

41 |Calgados protegidos (ndo expostos). 9.1.6 BAIXA

42 |Porta de acesso mantida fechada. 9.1.6 BAIXA

43 | Disponibilidade de papel toalha n3o reciclado. 9.1.6 ¢ IN 16/17 (Art. 96°)
44 |Disponibilidade de papel higiénico. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1149) BAIXA

45 |Disponibilidade de sabonete bactericida. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 969) ALTA
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