AUDITORIA JADE U A A\ @ D A A ARIU

UNIDADE: DATA: / / AUDITADO POR:
MANIPULADORES (HIGIENE PESSOAL / CONDUTA) CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE PESO € NC  NO PEQO TOTAL ORRIGIDO
1 8lljaAcll\T$ %%gﬁfgzglzﬂﬁdo em quantidade adequada para o periodo. QUANT. LACTARISTAS : 45 8 e e MODERADA | 0,15 0 0
2 Uniformes completo~s (propé / calca / blusa / touca / mascara ) limpos, fechados e mantidos em bom 9.1.59 € 9.1.60 0 0
estado de conservagao. IN 16/17 (Art. 119)
3 |Frequéncia adequada de troca dos uniformes ( didria / a cada acesso a sala de manipulagdo). 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 100) MODERADA | 0,15 0 0
4 |N3o uso de adornos, perfume, maquiagem. 9.1.6 ¢ IN 16/17 (Art. 59) o | o
5 |Cabelos limpos, aparados e cobertos corretamente. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 92 e 59) MODERADA | 0,15 0 0
6 |Uniforme completo para acesso de visitantes (propé / calca / blusa / touca / mascara). 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 93) o | o
7 |Unhas rentes e sem esmalte. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 52) MODERADA | 0,15 0 0
8 |Higienizacdao adequada e frequente das maos. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 72) 0 0
9 |Auséncia de enfermidades ou feridas expostas. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 49) MODERADA | 0,15 0 0
10 |Uso correto da mascara quando necessario. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 99)) 0 0
11 [N3o hd pratica de atos inadequados (tossir, espirrar, cantar, assobiar) sobre os insumos . 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 62) MODERADA | 0,15 0 0
12 |Auséncia de aparelho celular nas areas internas do lactario. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 62) MODERADA | 0,15 0 0
VESTIARIO (ANTESSALA) CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE  PESO U ORRIGIDO
13 |Pia para Higienizagao das maos em numero suficiente. Em posi¢cao adequada ao fluxo. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 129) BAIXA 0 0
14 (I:?lija;)gaer:élol-rlri‘g;etr\oi:ﬁgiﬁr:.das maos em tamanho compativel para evitar contato das maos com as bordas da 916 = IN 16/17 (ATt 86¢) SAXA 0 0
15 [Pia para Higieniza¢ao das maos dotada de torneira com acionamento automatico. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 129) BAIXA 0 0
16 rIiiaaopﬂae:';?clgLg(ifnizag:’:‘\o das maos suprida de sabonete liquido inodoro antisséptico e toalhas de papel| 10 5 T G ALTA 0 0
17 |Vestiarios possuem area compativel para todos os funcionarios . 9.1.6 e NR 24/78 (24.4.2) BAIXA 0 0
18 eD;:gg:icljaielizl:::efvi‘:gg\érios individuais suficientes a quantidade de colaboradores. Mantidos em bom| 150 R P A BAA 0 0
AREA DE MANIPULAGCAO DA NUTRIGAO ENTERAL / ARMAZENAMENTO DOS INSUMOS CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE ~ PESO ORRIGIDO
19 [Temperatura da area de manipulagdo / envase entre 20°C e 24°C. 9.1.6 e ILSI 2017 pag 25 BAIXA
20 |Preenchimento adequado da planilha de controle 3: Temperatura / Umidade do ambiente. 9.1.6 e ILSI 2017 pag 25 BAIXA 0 0
271 ::?:\72:rclé:giraead:eil’:?guiz\?:aéﬁg:[ensmos novos para area de manipulacdo realizados exclusivamente 316 e IL52017 pag 18 SAXA 0 0
22 |Auséncia de embalagens secundarias (caixas de papeldo) no interior da area de manipulagao. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 509) BAIXA
23 |Insumos armazenados afastados do piso e paredes (sobre estrados / estantes /prateleiras). 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 252) 0,15
24 gggze;'i::l;gt:‘liii?::;:a identificacdo do paciente e sua correspondéncia com a prescrigdo antes e 9,16 e RDCS503/21 (Art, 138) ALTA 0,20 0 0
25 gl:ﬁci:l;irliac(;zsa:%ssgcr;)c;(.:edlmentos escritos para manipulagdo e acondicionamento das preparagdes A TR T voDERADA | 0,15 0 0
26 |Uso de insumos alimenticios registrados nos orgaos competentes. Disponibilidade de laudos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 30) MODERADA | 0,15 0 0
27 |Preenchimento adequado da planilha de controle 5: Controle de lote de produtos. 9.1.6 e RDC503/21 (Art. 181) 0 0
28 |Elemento filtrante disponivel no ambiente devidamente identificado e dentro da validade. 9.1.6 e RDC503/21 (Art. 130) MODERADA | 0,15 0 0
29 [Tratamento térmico da agua p/ preparo de formulas infantis quando necessario (min.70°C). 9.1.6 e ILSI 2017 pag 32 MODERADA | 0,15 0 0
30 gsfg:gﬁi;nser:tiﬁjt%iﬁuado de féormulas infantis / enterais quando necessario (70°C por 2 minutos ou i T e MODERADA | 0,15 0 0
31 (I}:(ilepgliesll'lat;;oastli?tuéigt)).s (frascos descartdveis) para acondicionamento da NE (conforme especificagdes 916 e RDC503/21 (Art, 30) 0 0
32 :onrséré?giatggé‘g:l;aclorgzs g:ttrrz;ﬁar]zsfnteral apos manipulagdo (falhas na aparéncia / viscosidade /| e e ALTA 0 0
33 Sglg:gzila:jrelraéﬁamostras (nutricdo enteral / férmulas infantis) identificacio e armazenamento dentro . o | o
34 |Armazenamento e utilizacdo dos produtos conforme o sistema PEPS / PVPS. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 168) BAIXA
35 |Ndo uso ou manutengdo dos insumos c/ validade expirada apds abertura da embalagem. 9.1.6 e RDC 216/04 (4.7.5) ALTA
36 |Acondicionamento seguro dos insumos apds abertura da embalagem (refrig. se necessario). . 16/179(}\}?_‘3279 /329) MODERADA | 0,15
37 ﬁcaonnt?lég%r;aénnfg;&;%rooricglci):allr)\.sumos ap6s abertura da embalagem (fechamento adequado se oo eI e e e |Gz 0 0
38 Ldbeer:?t?r?fa:/(;l?gaeg:)?da dos insumos apds a abertura da embalagem (nome do produto / data de 1500 T e, 7 e | loe 0 0
39 ;I;gﬁg:lzi;ﬁggg;utensmos utilizados na manipulag¢ao da N.E. realizada exclusivamente dentro da area| o ol SRba 03 Ra A ae) e |Gz 0 0
40 g:r;clgr)\(t)ngoa‘yoo.adequada de cloro das caixas desinfec¢ao de utensilios. Disponibilidade de pulverizador 916 o |L512017 pagi2A ALTA 0 0
41 [Preenchimento adequado da planilha de controle 1: Desinfec¢ao de utensilios. 9.1.6 e ILSI 2017 pag 24 BAIXA 0 0
42 |Nao acumulo de gelo dentro dos refrigeradores. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1002) BAIXA 0 0
43 |Refrigeradores da area de armazenamento possuem disponibilidade de term6metro 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 312) BAIXA 0 0
44 |Preenchimento adequado da planilha controle 2: Temperatura Refrigeradores. (2°C e 8°C). 9-91_-16_665%934@55255@ BAIXA ol o
45 [Equipamentos, moveis e utensilios em bom estado de conservagao. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 982) BAIXA 0 0
AREA DE LIMPEZA E HIGIENIZACAO CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE ETS ORRIGIDO
46 al?:cseg(::lneit:::adnﬁgﬁl:;éop.ia para lavagem dos utensilios (area suja) posicionados em ambiente isolado da G TR ALTA 0 0
a7 g;sgroegll(ajltl;?nagsisli;zggl. de higienizacao e guarda de material de limpeza, baldes e rodos (DML) isolado| e SRR || @0 0 0
48 g:ggiijl:gn(:gzi/pflgagség.e insumos alimentares pré higienizadas corretamente antes da transferéncia para 9.1.6 e RDC503/21 {Art. 179) G ||GgE 0 0
49 |Uso adequado (concentracao) dos produtos de limpeza. Mantido longe dos alimentos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 171) MODERADA | 0,15 0 0
50 |Obediéncia aos procedimentos escritos para higienizagdo equipamentos/ moveis/ utensilios. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 173) MODERADA | 0,15 0 0
52 |Preenchimento adequado da planilha de controle 6: Higienizagcao ambiental. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 176) BAIXA 0 0
53 |Equipamentos, mdveis e utensilios em bom estado de conservagao 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 982) BAIXA 0 0
54 |Disponibilidade de E.P.I's para manuseio de produtos quimicos (luva de borracha) 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 109) ALTA 0 0
HIGIENE DOS AMBIENTES: AREA DE ARMAZENAMENTO / ANTESSALA / MANIPULACAO / HIGIENIZACAO CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE e ORRIGIDO
55 ?g;?cgr?\riﬁsag;oé;re}lab(ij;ng‘lz.tério limpos / bom estado de conservagdo. Auséncia de fontes de polui¢do ou 51,6 e IN 16/17 (ATt 82¢) SAIXA 0
56 |Areas de trabalho mantidas limpas e organizadas. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 109) BAIXA 0 0
57 |Auséncia de objetos em desuso. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 922) BAIXA 0 0
58 |Uso adequado de panos descartaveis ou papel toalha. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 779) 0,15 o] o
59 |Disponibilidade de papeleiras, saboneteiras e dispensers / mantidos sempre abastecidos. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 969) ALTA 0,20 0 0
60 |[Disponibilidade de lixeiras em quantidade suficiente / em bom estado de conservacgdo. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 982) BAIXA 0 0
61 |Disponibilidade de lixeiras com acionamento ndo manual / mantidas limpas / fechadas. 9.1.6 e RDC 216/04 (4.5.2) 0,15 0 0
62 |N3ao acumulo de residuos. Retirada frequente por profissional designado segundo PGRS. 9.1.5 ALTA 0,20 0 (]
63 |Auséncia de pragas / vetores . 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 892) ALTA 0,20 0 0
64 |Higienizacdo adequada do piso, ralos e grelhas. 9.1.14 0,15 o] o
65 |Higienizacao adequada das paredes e portas. 9.1.14 BAIXA (] 0
66 |Higienizacao adequada das janelas, vidros. 9.1.14 BAIXA 0 0
67 |Higienizacao adequada das pias e bancadas. 9.1.14 MODERADA | 0,15 0 0
68 |Higienizacdo adequada dos mdveis, estantes e prateleiras . 9.1.14 MODERADA | 0,15 0 0
69 |Higienizac3o adequada do teto / forros / luminarias. 9.1.14 o | o
70 [Higienizagao adequada dos equipamentos de refrigeragao. 9.1.14 MODERADA | 0,15 0 0
71 |Higienizacdo adequada dos equipamentos (liquidificador / balanca / banho maria/ etc). 9.1.14 MODERADA | 0,15 0 0
72 |Higienizacdao adequada dos utensilios (funil, copos, colheres, caixas plasticas, peneiras, etc). 9.1.14 0 0
73 |Higienizacdo adequada das caixas térmicas / carrinhos de transporte. 9.1.14 MODERADA | 0,15 0 0
74 |Banheiros e Vestidrios mantidos limpos e organizados. 9.1.15 MODERADA | 0,15 0 0
75 |Obediéncia aos procedimentos escritos para higienizagdao dos ambientes . 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 176) MODERADA | 0,15 0 0
CONSERVAGAO E TRANSPORTE CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE PESO ORRIGIDO
76 E:Erilcigaesrzioerq:ggzgggra;;?gﬁaﬁ?nservar apenas N.E. (ndo utilizado para acondicionar alimentos ou 916 o RDC 503/241 (Art. 154) SAXA 0 0
77 [Transporte da N.E. realizado de forma adequada (dentro de caixas isotérmicas limpas) . 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 197) MODERADA | 0,15 0 0
78 [Transporte da N.E. realizado sobre carrinhos limpos / em bom estado de conservagao. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 982) MoDERADA | 0,15 0 0
79 |Controle correto do recebimento de N.E. (protocolo com registro das assinaturas). 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 267, 1) BAIXA 0 0
80 |Preenchimento da planilha de controle 4: Temperatura Distribui¢ao (Enteral: 20°C a 24°C). 9.1.6 e ILSI 2017 pag 25 BAIXA 0 0
81 2532;1'chimento da planilha de controle 4: Controle de Temperatura na distribuigao (Infantil: maxino a oI5 ool s SAIA 0 0
CONTROLE E GARANTIA DE QUALIDADE / DOCUMENTAGAO DE BOAS PRATICAS CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE PESO ORRIGIDO
82 |Disponibilidade de Manual de Boas Praticas do Lactario (devidamente atualizado). 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1209) BAIXA 0 0
83 |Atribuigdes e responsabilidades dos colaboradores formalmente descritas. 9.1.6 e RDC503/21 (Art. 235) BAIXA 0 0
84 |Disponibilidade de Rotina de Higieniza¢ao das Instalagcdes, mdveis e equipamentos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 205) BAIXA 0 0
85 |Analise microbiolégica mensal de formulas. Resultados do laudo atendem aos requisitos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 40) ALTA 0 0
86 |[Amostras de cada N.E. manipulada refrigeradas (até 4°C) por 72 horas apds manipulagao. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 42) ALTA 0 0
87 |Analise microbioldgica mensal de superficies. Resultados do laudo atendem aos requisitos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 174) ALTA 0 0
88 |Andlise microbiologica mensal da agua. Resultados do laudo atendem aos requisitos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 177) ALTA 0 0
89 |Disponibilidade de Cerificado de higienizagao dos reservatdrios. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 802) ALTA 0 0
90 |Disponibilidade de Laudo da analise microbiolégica dos frascos utilizados no envase da N.E. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 30) ALTA 0 0
91 |Registros de reclamacgodes e investigacdes de desvios de qualidade da N.E. e agdes corretivas. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 219) MODERADA | 0,15 0 0
92 (Investiga¢ao das falhas e providéncias, quando os laudos ndo atendem as legislagdes. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 218) MODERADA | 0,15 0 0
93 |Conclusdes das investigagoes e providéncias transmitidas por escrito ao reclamante. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 220) MODERADA | 0,15 0 0
94 |Copias dos ASO’s e exames complementares dos respectivos manipuladores do lactario. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 244) BAIXA 0 0
95 |Disponibilidade de PGRS - Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos do lactario. 9.1.6 e 8.4.7 BAIXA 0 0
96 |Disponibilidade de Licenga Sanitaria da empresa de controle de pragas. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 919) 0,15 0 0
97 |Disponibilidade de Certificados de execug¢ao do servigo de controle de Pragas. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 919) BAIXA 0 0
98 |Disponibilidade de Programacao de manutengao preventiva e calibragao dos equipamentos. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 200, Il) BAIXA 0 0
99 |Disponibilidade de Programacgao anual de treinamento dos colaboradores do lactario. 9.1.6 e RDC503/21 (Art. 87) BAIXA 0
ESTRUTURA FiSICA: AREAS DE ARMAZENAMENTO / ANTESSALA / MANIPULACAO / HIGIENIZAGCAO CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE eSO ORRIGIDO
100 [Dimensionamento dos espacos compativeis com todas as operacdes. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 105) 0,15 o] o
101 |Auséncia de comunicagao direta das instalagdes sanitarias com as areas de trabalho. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 114) ALTA 0,20 0 0
102 |Leiaute / Fluxo adequados aos processos de manipulagdo (evita contaminagdo cruzada). 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 499) ALTA 0,20 0 0
103 Eiljs;c:)e:i?rfgntrg,gai;nsgalermeével, lavavel em adequado estado de conservagao (livre de rachaduras, 9,16« IN 16/17 (Art, 104¢) o |Gz 0 0
104 |Auséncia de ralos no piso da sala de manipulagao de NE. 9.1.6 e RDC 503/21 (Art. 130, §2°) ALTA 0,20 0 0
105 [Ralos e canaletas da area higienizagao dotados de dispositivo que permitam o fechamento. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1049) BAIXA
106 zar:ﬁ;:‘%sef:;:lct;‘es\::zsnt;igﬁg? de cor clara, impermeavel, lavavel, livre de rachaduras, trincas, bolores, 9,16« IN 16/17 (Art, 105¢) SAXA 0 0
107 E:e)’:gr :st’e d(:;:: ai?ar:;\;elgr:\orfrmeavel, lavavel, livre de rachaduras, goteiras, vazamentos, infiltrac¢ées, N A T 0 0
108 Zgggzcér:‘laennetl:;\f com superficies lisas, impermeaveis, livre de falhas de revestimento, rachaduras, 9.1.6 ¢ IN 16/17 (Art, 107¢) 0 0
109 |Portas das areas de manipula¢ao dotadas de fechamento automatico, molas ou similares. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1072) MODERADA | 0,15 0 0
110 :’C%r:?:a ?I:sse taorse:srodeed c:rr\:;asn)l.puIa<;ao ajustadas aos batentes e dotadas de prote¢ao na parte inferior 9160 [N 16/17 (Art 207%) R || 0 0
111 [Janelas e/ou visores internos interligados as area de prepara¢dao mantidos vedados. 9.1.6 MODERADA | 0,15 (] 0
112 :)zr:taelﬁ:sn:)étg:nas (ndo interligadas as area de preparagao) dotadas de telas milimetradas removieis 16 0 ) S (e, T e |Gz 0 0
113 |lluminag¢ao adequada ou suficiente para atividade Sem ofuscamento. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1092)
114 |Lumindrias da area de preparacdo dotadas de protecdo contra queda / explosao. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1092) MODERADA | 0,15
115 |Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores presas a paredes e tetos. 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1109) MODERADA | 0,15
116 Xsr;t;il:?cc)o(:fztrt::)a:éort:n?ggcénica) e circulagao de ar suficientes e adequadas para garantir a renovacao| N A AT e | oz 0 0
117 gLs;cerTi\r?‘Sae r\)/aep:i?‘(igo projetado de modo a facilitar a manutencao e limpeza. Fluxo de ar no sentido da| 9,16« IN 16/17 (Art, 111¢) ALTA 0.20 0 0
118 Q&zzt:tg;ng::?efvzgaég;a / esgoto ligado a rede publica. Encanamentos (quando aparentes) em bom T e | oz 0 0
119 ggzce;:?at%ré?] ':joi a/lg:l?t :ioiv:jc(i;gi\g:e tampado, livre de rachaduras, vazamentos, infiltragoes, A R e T e || @ 0 0
120 (Instalagdes sanitarias independentes para cada sexo 9.1.6 e IN 16/17 (Art. 1149) 0 0
121 |Disponibilidade de equipamentos de seguranga para combate a incéndios. 9.1.6 e ILSI 2017 pag 19 ALTA 0,20 0 0
122 C;ﬁscfr(:]el:\\fcge aos/extln}cores e mangueiras de combate a incéndio. Extintores dentro da validade. 316 e L52017 pag 15 " 190 0 0
Elaborado pelo Grupo de Trabalho Nutricionistas e Técnicos em Nutri¢ao - SES DF (Setembro de 2021).
RESULTADOS: UNIDADE DE NUTRICAO E DIETETICA / LACTARIO RESULTADO FINAL: % DE ADEQUAGAO

TOTAL ITENS AVALIADOS

% DE ITENS NAO CONFORME #DIV/0! % 71280 % BOM
TOTAL ITENS NAO OBSERVADOS 0 51a70 % REGULAR 0 ARIQ
41 a50 % RUIM

#DIV/0!

INDICAR CLASSIFICACAO

31a40 % MUITO RUIM inserir comentarios pertinentes

130% PESSIMO
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