AUDITORIA DOCUMENTOS COMPROBATORIOS DE BOAS PRATICAS

UNIDADE: DATA: / / AUDITADO POR:
HIGIENIZAGAO DAS INSTALAGOES / MOVEIS / EQUIPAMENTOS CLAUSULA CONTRATUAL  crmcoane | G| NC | |NO OBSERVAGOES
1 |Tabela de periodicidade de Higienizagdo das Instalagdes. 9.1.66€9.1.7 BAIXA
2 |Tabela de periodicidade de Higienizagdo dos Méveis e Equipamentos. 9.1.66€9.1.7 BAIXA
3 |Tabela de periodicidade de Higienizagdo das Caixas de Gordura. 9.1.66€9.1.7 BAIXA
4 |Rotina de Higienizagdo dos setores (tabela / instrugdo de trabalho resumida). 9.1.6e9.1.7
5 |Fichas Técnicas dos principais produtos de higiene profissional. 9.1.12 BAIXA
6 |POP’s de higienizagdo das instalagdes / méveis / equipamentos. 9.1.7 BAIXA
7 |Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). W
CONTROLE DA POTABILIDADE DA AGUA: CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE OBSERVAGOES
8 |Laudo da analise microbioldgica da agua. 9.1.6 item 17 do RI ALTA
9 |Cerificado de higienizagdo dos reservatorios. 9.1.66 MODERADA
10| Programacdo anual da substitui¢do dos filtros da cozinha e demais setores. 9.1.7 MODERADA
11|Programagdo anual dos locais de coleta de agua para andlise. 9.1.7 BAIXA
12|Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA
HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES: CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE OBSERVAGOES
13|Copias dos ASO’s. (Admissionais / Periddicos / Demissionais).
14|Copias dos exames complementares p/ manipuladores de Alimentos. BAIXA
15|Programagdo mensal / anual da renovagdo dos exames. BAIXA
16| Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA
MANEJO DE RESIDUOS: CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE OBSERVAGOES
17|PGRS - Plano de gerenciamento de Residuos Sélidos. ALTA
18[Quadro resumitivo com indicag&o dos profissionais responsaveis pela coleta e descarte dos residuos na cozinha e setores.
19(POP’s de higienizagdo dos coletores. BAIXA
20| Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA
CONTROLE DE PRAGAS (DESINSETIZAGAO): CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE OBSERVAGOES
21|Licenga Sanitaria da Empresa de Controle de Pragas (Nome do responsavel técnico e N2 do registro profissional). 9.1.6e9.1.2 ALTA
22|Programacdo anual das datas de execugdo dos servigos. 9.1.66 e IN 16/17 (Art. 929) BAIXA
23| Copias dos certificados de execugdo do servigo (data; pragas alvo; produtos utilizados; dosagem; antidoto; n? registro M.S.) .1.66 e IN 16/17 (Art. 922)
24|Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA
MANUTENCAO PREVENTIVA E CALIBRACAO DE EQUIPAMENTOS: CLAUSULA CONTRATUAL CRITICIDADE OBSERVAGOES
25|Programagdo da manutengdo preventiva dos equipamentos. 9.1.22e13.2.6 BAIXA
26|Comprovantes de execugdo dos servicos de manuteng&o externa, cdpias de notas fiscais. 9.1.22e13.2.6
27|Programacdo anual de calibragdo de equipamentos. 9.1.22e13.2.6 BAIXA
28|Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA
PLANILHAS DE CONTROLE CLAUSULA CONTRATUAL | CRITICIDADE OBSERVAGOES
29| Checklist de Boas Préticas da Produgdo (Geral). 9.1.6e9.1.7 BAIXA
30| Checklist de Boas Préticas (Especificos). 9.1.6e9.1.7 BAIXA
31|Planilha de verificagdo da higienizagdo dos equipamentos, méveis e utensilios. 9.1.6e9.1.7
32|Planilha de verificagdo da higienizagdo das caixas de gordura. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
33|Planilha de verificagdo da higienizagdo dos contéineres / depdsitos de lixo. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
34(Planilha de verificagdo da higienizagdo dos banheiros e vestiarios. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
35| Planilha de controle de temperatura na distribui¢do dos alimentos. 9.1.6e9.1.7 MODERADA
36| Planilha de controle de temperatura dos equipamentos. 9.1.6e9.1.7 MODERADA
37Planilha de controle de descongelamento / perdas no processamento 9.1.6e9.1.7 BAIXA
38| Planilha de solicitagdo de servico de manutengdo. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
39|Planilha de verificagdo do estado de conservagdo e condigdes de funcionamento dos equipamentos, mdveis e utensilios. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
40(Planilha de verificagdo da incidéncia de pragas e vetores na produgdo. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
41|Planilha de acompanhamento do servigo de desinsetizagdo. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
42(Planilha de controle no recebimento das mercadorias (temperatura, condigdes das embalagens, veiculo, entregador) 9.1.6e9.1.7
43 Planilha de verificagdo do teor de cloro p/ sanitizagdo dos alimentos. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
44|Planilha de verificagdo da saturagdo do 6leo utilizado nas frituras. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
45 |Planilha de verificagdo da utilizagdo antes do vencimento (controle de giro). 9.1.6e9.1.7 BAIXA
46 [Planilha de verificagdo da temperatura corporal dos colaboradores. 9.1.6e9.1.7 BAIXA
47|Personalizar relagdo de documentos (incluir itens utilizados / Retirar itens ndo aplicados). BAIXA




